Birnensenfsauce

Die fruchtige Note der Birnensenfsauce eignet sich bestens zu feinem Kase oder einer wirzigen Terrine oder
Pastete. Die Fruchtsenfsauce ist ideal zum Verfeinern von Saucen, aber auch zum Wtirzen oder Marinieren von
Fleisch und Fisch. Probieren Sie die Birnensenfsauce auch einmal zu einem Gericht aus der asiatischen Kliche.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 1131 kj
Brennwert kcal 270 kcal
Fett 0.8¢g
davon 0g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 6749

davon Zucker 21g
Eiweils 0.3g
Salz 2.1g
Allergene
Glutenhaltiges Getreide und Ja

daraus hergestellte Erzeugnisse

Senf und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Herkunft Osterreich
Enthalt Alkohol Nein
Zutaten

Zucker, STARKEZUCKERSIRUP, Birnen (21%), Pfeffer, Chilipulver, SENFAROMA, Birnenaroma, Pfefferaroma,
Sauerungsmittel E 330, Verdickungsmittel E 440

Durchschnittliche Nahrwerte je 100g Brennwert (kjJ/kcal): 1131 /270 Fett(g): 0,8 davon gesattigte
Fettsauren (g): 0 Kohlenhydrate (g): 67 davon Zucker (g): 21 Eiweil8 (g): 0,3 Salz (g): 2,1

Inverkehrbringer
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f5a59a270b88e25149006c20b06

Heiderbeck Kase vom Feinsten GmbH
Benzstralle 2 82178 Puchheim Deutschland
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