Szigeti Sekt Rosé de Rouges Brut

Das burgenléndische Sektgut Szigeti zahlt zu den Pionieren der traditionellen Flaschengérung in Osterreich. Der
Rosé de Rouges wird ausschlieBlich aus roten Rebsorten gekeltert und verbindet Struktur mit Frische. Die Lagen im
pannonisch gepragten Burgenland profitieren von warmen Tagen und kihlen Nachten, was dem Grundwein Reife
und Prazision verleiht. Stilistisch bewegt sich der Sekt zwischen animierendem Aperitif und ernstzunehmendem
Essensbegleiter.

Vinifikation

Traditionelle Flaschengarung mit langerer Hefelagerung, sorgfaltiges Degorgieren, brut ausgebaut.

Verkostungsnotizen

Rote Johannisbeere, Himbeere und ein Hauch Blutorange. Am Gaumen klar strukturiert, feinperlig und trocken mit
ruhigem, prazisem Ausklang.

Speisenbegleitung

Zu gerauchertem Fisch, Lachsforelle, leichten Vorspeisen oder als Aperitif.

Zum Produkt
Nahrwerte
Allergene

Enthalt Sulfite Ja

Sonstige Angaben

Herkunft Osterreich
Verschlusstyp Korken

Region Burgenland

Rebsorte Blaufrankisch, Zweigelt
Alkoholgehalt 13,00% % Vol.

Enthalt Alkohol Ja

Inverkehrbringer

Sektkellerei Szigeti GmbH
Sportplatzgasse 2a A-7122 Gols

Example Company
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f5ac66a73fe83a2ebbc5107a23c

