Entenleber Mousse

Luftig, zart und raffiniert: Diese Entenleber-Mousse nach franzésischer Art Gberzeugt mit besonders feinem
Geschmack und geschmeidiger Textur. Mit ihrer eleganten Wirze ist sie die ideale Begleitung zu zarten
Gefllgelgerichten oder als Aufstrich auf frischem Baguette oder kraftigem Schwarzbrot.

GenieBer-Tipp: Ob als Vorspeise, in einem Canapé oder als Akzent auf der Festtagstafel - diese Entenleber
Mousse bringt franzésisches Savoir-faire auf den Teller.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 1701 kj
Brennwert kcal 406 kcal
Fett 39.7¢
davon 16.6 g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 5749

davon Zucker 19g¢g
Eiweils 8.1g
Salz 1649
Allergene
Milch und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse (einschliefSlich
Laktose)
Schalenfrichte und daraus Ja

hergestellte Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Tier Ente

Enthalt Alkohol Ja

Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Bamnieitresperk, magere Entenleber (20%), Rahm (MILCH), Hihnerleber, Schweinefleisch (8%), Entenfett, Kochsalz,
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f5bdafa734385f933092dd96d3e

ALKOHOL, Tomaten, Antioxidationsmittel (E301, E326), Reismehl, Konservierungsstoff (E250, E261)
Inverkehrbringer

Euro-Delices Distribution S.A
Zone 3 - Rue du fond des Fourches 31 4041 Vottem Belgien

Example Company
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