QSFP Marensin Maisperlhuhnbrust Supreme

Label Rouge Zertifizierung, Maisfutterung und Freilandhaltung sind die Grundvoraussetzungen fir unser Marensin Maisgefliigel aus
dem Sudwesten Frankreichs. In den Pinienwaldern, im Hinterland des Atlantiks unter der Sonne des Siidens Frankreichs wéchst
unser absolutes Premiumgefliigel langsam auf und bildet einen auRergewéhnlich aromatischen Geschmack.

Das Supréme vom Maisperlhuhn ist ein typisch franzdsischer Zuschnitt. Dabei wird das Brustfleisch mit oberen Fligelknochen
ausgelost. Bei der Zubereitung lasst sich der Knochen ggf. auch leicht vom Brustfleisch trennen, wenn er nicht bendtigt wird. Die
Haut lasst sich schon in der Pfanne knusprig braten!

Hinweis: Vor Verzehr vollstandig durcherhitzen und auf ausreichende Kiichenhygiene achten.

Zum Produkt
N&ahrwerte

Sonstige Angaben

Herkunft Frankreich
Eigenschaft nicht mariniert
Handelsklasse A

Knochen mit Knochen
Zertifizierung QSFP, Label Rouge
Futterung Maisfitterung
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

Les Fermiers Landais SAS
Z.l. du Péré 40500 Saint Sever Frankreich

Example Company
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f5be0b373499b5ae120c80bcde8

