Barbarie-Entenbrust mannlich

Die mannliche Barbarie-Entenbrust ist eine echte Gourmet-Spezialitat und Uberzeugt mit ihrem mageren, saftigen
Fleisch in kraftigem Rot. Dank ihres geringen Fettanteils bleibt das Fleisch beim Braten oder Grillen wunderbar zart
und aromatisch. Die aufliegende Fettschicht sorgt dabei flr zusatzliche Geschmacksintensitat - einfach
rautenférmig einschneiden, um ein gleichmaRiges und formschénes Ergebnis zu erzielen.

Ideal fur festliche Gerichte und kreative Rezeptideen harmoniert diese Premium-Entenbrust perfekt mit fruchtigen
Saucen, wurzigem GemuUse oder klassischen Beilagen wie Kartoffelgratin. Ein Highlight fir Feinschmecker, die Wert
auf Qualitat und Genuss legen!

Zwei Stick (ca. 350g/Stuck) - ca. 650g pro Packung.

Hinweis: Vor dem Verzehr vollstandig durcherhitzen und auf ausreichend Kiichenhygiene achten.

Zum Produkt
Nahrwerte
Allergene

Keine Ja

Sonstige Angaben

Herkunft Frankreich
Knochen ohne Knochen
Eigenschaft nicht mariniert
Handelsklasse A

Portioniert Portioniert
Tier Ente
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

SAS des Volailles Leon Dupont
2315 route des Garateries 85270 Notre-Dame-de-Riez Frankreich

Example Company

Seite 1


https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f5c25cc7099acdad6071541560b

