QSFP Marensin Maishdhnchenbrust Supreme

Qualitat kennt keine Einschréankungen.

Eine Hahnchenbrust muss saftig sein. Aber wenn sie dariiber hinaus noch unglaublich guten Geschmack in einer knuspriger Haut
hat, wird klar: Das ist ein absolutes Spitzenprodukt. Gegrillt oder gebraten kommt das volle Aroma dieses Premium Hahnchens
optimal heraus.

Im Siiden Frankreichs, dem Département Landes, mit seinen ausgedehnten Pinienwaldern und den frischen Brisen vom Atlantik
wachsen in maximaler Freiheit die Marensin Hihner auf. Vom Zeitpunkt des Schliipfens an steht ihr Stall im Wald, komplett ohne
Einzéaunung. So kdnnen die Tiere selbst frische Nahrung suchen und ungehindert durch das Unterholz wandern. Natlrliche
Aufzucht ist ein wesentlicher Faktor flr die Uberragende Qualitat dieses Produktes.

Hinweis: Vor Verzehr vollstandig durcherhitzen und auf ausreichende Kiichenhygiene achten!

Zum Produkt
Nahrwerte

Sonstige Angaben

Herkunft Frankreich
Handelsklasse A

Portioniert Portioniert

Knochen mit Knochen

Tier Huhn

Zertifizierung QSFP, Label Rouge
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

Les Fermiers Landais SAS
Z.l. du Péré 40500 Saint Sever Frankreich
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