Appenzeller jung

Der junge Appenzeller ist eine bekannte Schweizer Késespezialitat, die wahrend mindestens drei Monaten mit einer
geheimnisvollen Krautersulze gepflegt wird. Das Rezept der Krautersulze ist seit Jahrhunderten ein streng gehitetes Rezept.
Hergestellt wird der Klassiker aus naturbelassener, kraftiger Rohmilch, er hat ein mildwirziges und feines Aroma. Der feine
Schnittkdse hat eine gelbe bis rétlichbraunen Rinde.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 1612 kj
Brennwert kcal 389 kcal
Fett 329

davon gesattigte 199

Fettsauren
Kohlenhydrate 0g
davon Zucker 0g
Eiweil3 25¢g
Salz 13¢g
Allergene
Milch und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse (einschlie3lich Laktose)

Sonstige Angaben
Eigenschaft Rohmilch
Tier Ziege, Kuh
Herkunft Schweiz
Frei von Laktose
Fettgehalt in der Trockenmasse 48%
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C

Zutaten

KUH- ROHMILCH, Salz, Lab, MILCHs&aurebakterien
Inverkehrbringer
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