Dry Aged Porterhouse Farsensteak

Dry Aged Porterhouse Farsensteak wird aus dem flachen Roastbeef im hinteren Ricken geschnitten und besitzt wie
das T-Bone Steak einen flr den Cut typischen T-Knochen, der das Porterhouse in das zarte Filet auf der einen und
das geschmacksintensive, etwas bissfestere Roastbeef auf der anderen Seite trennt. Beim Porterhouse ist allerdings
der Filetanteil deutlich gréBer als beim T-Bone. Das Farsensteak Uberzeugt durch sein nussiges Dry Aged Aroma.
Das Dry Aged Steak ist daher ein wahres Meisterstick mit einmaligem Geschmacksaroma.

Zum Produkt
Nahrwerte
Allergene

Keine Ja

Sonstige Angaben

Herkunft Deutschland
Portioniert Nicht portioniert
Knochen ohne Knochen
Eigenschaft nicht mariniert
Zuschnitt Roastbeef
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

True Wilderness GmbH
EmsstraBe 5 26169 Friesoythe Deutschland
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f5d9ac3721cbdaf3129b75ec761

