Kaninchen Terrine

Kaninchenfleisch ist besonders zart und mager, eine Kaninchen-Siilze ist daher eine edle Delikatesse. Die Kaninchen stammen aus
der Eifel, Zucht, Haltung, Schlachtung, Zerlegung und Verarbeitung liegen in einer Hand. Hauchfeine Karotten, Waldpilze,
Zuckerschotten, Kiirbiskerne und ein Schuss Madeira machen die Siilze besonders aromatisch. Etwas Feldsalat, frisches Baguette
und ein schénes Glas Weil3- oder Rotwein mehr braucht die Kaninchen-Silze als Begleitung nicht.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 442 kj
Brennwert kcal 106 kcal
Fett 49

davon gesattigte 19

Fettsauren
Kohlenhydrate 29
davon Zucker 1lg
Eiweil3 139
Salz 0g
Allergene
Sellerie und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse

Schalenfriichte und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Tier Wild, Kaninchen

Enthalt Alkohol Nein

Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Kaninchenfleisch 38%, Trinkwasser 37%, Karotten, Waldpilze, Zuckerschoten, Madeirawein (1,7%), Sonnenblumen- und
Kirbiskerne, Speisegelantine, Meersalz, Gewurze, Aromen, Dextrose, Hefeextrakt und SELLERIE. Kann Spuren von NUSSEN
enthalten.

Inverkehrbringer

Lapinchen
Dompfaffstr. 34 53881 Euskirchen-Flamersheim Deutschland
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