Langustenschwanz

Dieser edle Meeresbewohner lasst sich mit einem einzigen Schnitt in eine delikate Kdstlichkeit verwandeln. Gegrillt
oder kurz sautiert und mit Knoblauchbutter verfeinert, entfaltet der Langustenschwanz sein volles Aroma. Sein
festes, leicht sufSliches Fleisch ist besonders saftig und schmeckt hervorragend mit frischen Krautern und einer
leichten Zitrusnote. Ob gegrillt auf einem Bett aus knackigem Gemuse oder als luxuridse Hauptzutat fur ein feines
Hummergericht - der Langustenschwanz bietet eine unvergleichliche Gaumenfreude.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 85 kj
Brennwert kcal 355 kcal
Fett 11g
davon 0.2g
gesattigte
Fettsauren
Kohlenhydrate 1.3g
davon Zucker 0g
Eiweils 17 g
Salz 0.13 g
Allergene

Krebstiere und daraus hergestellte
Erzeugnisse

Sonstige Angaben
Fanggeratekategorie
Produktionsmethode
Zertifizierung
Meeresfrichte Art

Fanggebiet / Ursprungsgewasser /
Land

Lagertemperatur

Example Company

Ja

Schleppnetz

Gefangen aus Meeresfischerei

Frischeparadies

Hummer & Languste

31 Atlantik, West Zentral

max. -18°C
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f5e6014721c84581e9a38fb4294

Zutaten
LANGUSTEN, Antixodationsmittel:E223

Inverkehrbringer

Hamburger Feinfrost GmbH
Grole ElbstraBe 210 22767 Hamburg Deutschland

Example Company
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