Ganseleber Block mit Truffel

Ganseleber ist eine luxuridse Delikatesse. Hier kommt sie im ganzen Block und ist mit aromatischer Triffel verfeinert. So kann die
Ganseleber je nach Belieben in Scheiben oder Wiirfel geschnitten werden. Der Ganseleberblock mit Truffel kann auf etwas Brioche
in edle Canapés verwandelt werden. Kréaftige Saucen, die mit ein paar Wirfeln von der Génseleber abgebunden werden, erhalten
einen besonderen Umami-Geschmack.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert Kj 1893 kj
Brennwert kcal 456 kcal
Fett 47 g

davon gesattigte 159

Fettsauren
Kohlenhydrate 21g
davon Zucker 0.79
Eiweil3 49¢
Salz 1.79¢9
Allergene
Sulfite Ja

Sonstige Angaben

Tier Gans

Enthalt Alkohol Ja

Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Ganseleber, Wasser, Triffeln 3% (Tuber Melanosporum), Portwein, Salz, Schweinegelatine, Zucker, Pfeffer, E301
Antioxidationsmittel: Natriumascorbat, E250 Konservierungsmittel: Natriumnitrit

Inverkehrbringer

Euralis Gastronomie SA
Avenue du Périgord 24203 Sarlat Frankreich
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f5e9366700fad4a97e544458c02

