Kaviar vegetarisch | 100g
AKI Kaviar - Vielfaltiger Kaviar Genuss

Hochwertiger Kaviar fiir unvergessliche Genussmomente

Entdecken Sie die Welt von AKI und tauchen Sie ein in die faszinierende Welt des Kaviars. AKI bietet Ihnen ein
erlesenes Sortiment an hochwertigen Kaviarsorten, die jeden Gourmet begeistern werden.

Tradition und Leidenschaft:

Seit Jahren steht AKI fur héchste Qualitat und unvergleichlichen Geschmack im Bereich Kaviar. Mit Leidenschaft und
Expertise selektiert AKI Store aus den besten Aquakulturen und Wildfangen weltweit und verarbeitet diese nach
traditionellen Verfahren zu exquisiten Kaviarsorten.

Einzigartige Vielfalt:

Das AKI-Sortiment umfasst eine exquisite Auswahl an Kaviarsorten, die jeden Geschmack treffen. Von milden und
cremigen Beluga-Varianten bis hin zu kraftigen und charakterstarken Rogenarten aus Stéren wie Sevruga und
Ossietra bietet AKI fur jeden Feinschmecker den perfekten Kaviar.

Genuss und Verantwortung:

AKl ist nicht nur dem puren Genuss verpflichtet, sondern auch der nachhaltigen Bewirtschaftung der Stérbestande.
AKI setzt sich fur verantwortungsvolle Aquakulturen und den Schutz der Wildfische ein, um den einzigartigen
Geschmack von Kaviar auch fur zuklnftige Generationen zu erhalten.

Einzigartige Momente mit Kaviar:
Ob als kronender Abschluss eines Gourmetmenus, flir besondere Anlasse oder einfach zum puren Genuss - AKI
Kaviar zelebriert jeden Augenblick und verwandelt ihn in ein unvergessliches Geschmackserlebnis.

Entdecken Sie die Welt von AKI Kaviar und erleben Sie die vielfaltige Kaviarsorten mit unvergleichlichem
Geschmack und Farben.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 13 kj
Brennwert kcal 54 kcal
Fett 0.5¢9
davon 0g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 154¢g

davon Zucker 0g

Eiweils 15g¢g

Salz 0.0014 g
Allergene
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f5e9eaa73c6af7c020db679cf4b

Fische und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Meeresfrichte Art Kaviar
Lagertemperatur 0-2°C
Zutaten

Seetang (80 - 85 %), Salz, Gewlrze (Extrakte aus Cayenne, Pfeffer, Kurkuma, Lorbeer und Lauch), Aromen (
Dill und Estragon), (Sauerungsmittel (E330), Konservierungsstoffe (E202, E211), Stabilisator (E415), Farbstoff
(E153)

Inverkehrbringer

Altonaer Kaviar Import Haus
Schmarjestralie 44 22767 Hamburg Deutschland
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