Ganseleber Block mit Stucken (groB)

Dieser edle Ganseleberblock aus dem Traditionshaus Rougié steht fir hochste franzésische Feinkostkultur.
Sorgfaltig aus ausgewahlter Ganseleber hergestellt, vereint er cremige Textur mit feinen Leberstlicken, die fir eine
besonders authentische und aromatische Geschmackserfahrung sorgen.

Ideal als luxuridse Vorspeise auf gerdéstetem Brioche oder Baguette, mit fruchtigem Chutney oder edelsiRem Wein
serviert. Die Ganseleber von Rougié ist ein Klassiker der gehobenen Kiiche - perfekt fiir besondere Anlasse und
Feinschmecker, die Wert auf Qualitat und Tradition legen.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 1812 kj
Brennwert kcal 440 kcal
Fett 449 ¢
davon 16.1 9
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 19g

davon Zucker 0.5¢g
Eiweild 749
Salz 1.29¢
Allergene
Sulfite Ja

Sonstige Angaben

Tier Gans

Enthalt Alkohol Ja

Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Ganseleber, 30% Ganseleberstiickchen, Wasser, Portwein, Salz, Zucker, Pfeffer, Antioxidationsmittel:
Natriumascorbat, Konservierungsmittel: Nitritpokelsalz
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Euralis Gastronomie SA
Avenue du Périgord 24203 Sarlat Frankreich
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