Weingut Engel Gris de Gris QbA

Elegant, frisch und aromatisch — der Gris de Gris ist ein moderner Weilwein mit Substanz. Aus Grauburgunder-Trauben hergestellt,
verbindet er Frische mit einer feinen Fruchtfille. Kurze Maischestandzeit und temperaturkontrollierte Garung sorgen fiir lebendige
Fruchtigkeit und Balance.

Vinifikation

Garung im Edelstahltank, kurze Maischestandzeit, um die zarte Frucht zu bewahren.

Verkostungsnotizen

Walderdbeeren, roter Grapefruit, weie Bliten —am Gaumen frisch, mit zartem Fruchtschmelz und elegantem Nachhall.
Speisenempfehlung

Perfekt zu gegrilltem Lachs, Antipasti oder Couscous Salat mit Granatapfel.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 305 Kj
Brennwert kcal 73 kcal
Fett 0g

davon gesattigte 0g

Fettsuren
Kohlenhydrate 15¢g
davon Zucker 0.64g
Eiweil3 0g
Salz 0g
Allergene
Sulfite Ja

Sonstige Angaben

Herkunft Deutschland
Geschmack trocken
Verschlusstyp Drehverschluss
Passt zu Antipasti, Lachsfilet
Region Rheinhessen
Rebsorte Grauburgunder
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f5f991a719cb8f9ac093f09e016

Alkoholgehalt 12,00% % Vol.

Enthéalt Alkohol Ja

Zutaten

Trauben, Saccharose, Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel: SULFITE
Inverkehrbringer

Weingut Engel
Untergasse 39 67592 Flérsheim-Dalsheim
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