Balsamessig Aceto IGP ggA 2 Jahre

Der Aceto Balsamico di Modena IGP ist zwei Jahre gereift und dadurch einen herrlich aromatischen Geschmack entwickelt. Er
eignet sich hervorragend zum Verfeinern von Salaten oder Antipasti Gemise.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 850 Kj
Brennwert kcal 203 kcal
Kohlenhydrate 59.2 ¢
davon Zucker 59.2¢g
Salz 0.0148 g
Allergene
Sulfite Ja

Sonstige Angaben
Zertifizierung g.9.A.
Enthéalt Alkohol Nein

Inverkehrbringer

Aceteia Terra del Tuono SRL
Via Paolo Monzani 5 42122 Reggio Emilia Italien
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