Bratwurst Salsiccia Fenchel

Die Salsiccie werden in der Wurst- und Kasemanufaktur Salcis in der Nahe von Siena hergestellt. Das daflr
verwendete Schweinefleisch stammt ausschlieBlich von Bauernhéfen aus der Toskana. Dort werden u.a. Schweine
der Qualitatsrasse Cinta Senese gehalten. Die italienische Bratwurst erinnert an eine grobe, deutsche Bratwurst. Die
kleinen Salsiccias werden jedoch aus magerem und fetten Schweinefleisch hergestellt.

Die Bratwurst lasst sich ideal in der Pfanne oder auf dem Grill zubereiten. Gleichzeitig kénnen Sie das Brat auch aus
der Pelle dricken und angebraten in einer Sauce zu Pasta reichen. Ganz traditionell, wie in der Toskana ublich, wird
diese Salsiccia mit einem Hauch von Fenchel gewdirzt.

Probieren Sie auch die anderen Sorten!

Hinweis: Vor Verzehr vollsténdig durcherhitzen!

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 1017 kj
Brennwert kcal 245 kcal
Fett 20.19¢
davon 8.44g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 0g

davon Zucker 0g
Eiweild 15.08 g
Salz 2.59¢g

Sonstige Angaben

Portioniert Portioniert
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

Di Gennaro Feinkost- u. Weinhandelsgesellschaft mbH
Von-Pistorius-Str. 1 Deutschland
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https://www.frischeparadies-shop.de/fleisch-gefluegel/wurst/?manufacturer=018b19a2f70a70c5b07e12963619d21b&order=name-asc&p=1
https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f61db9b719bbc2e302341fbce8f

