BIO Bergblumenkase geschnitten

Die Bergwiesen der Alpen sind im Sommer saftig, frisch und strotzen vor bunten, aromatischen Krautern und Blumen. Fur den
geschnittenen BIO Bergblumenkase von Andechser werden die Bliiten gesammelt und getrocknet. Ist der helle milde Schnittkase
mindestens funf Wochen gereift, wird er in der Mischung gewalzt und nochmals gereift. Dadurch entsteht das blumig-milde Aroma
des BIO Bergblumenkases. Ein Plus: Weil der BIO Bergblumenkase laktosefrei ist, freuen sich auch laktoseintolerante Geniel3er.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 1598 kj
Brennwert kcal 386 kcal
Fett 3449

davon gesattigte 229

Fettsauren
davon Zucker 0.1g
Eiweil3 209
Salz 15¢
Allergene
Milch und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse (einschliel3lich Laktose)

Sonstige Angaben
Herkunft Deutschland
Eigenschaft pasteurisiert
Tier Kuh
Zertifizierung BIO
BIO Kontrollstellennummer DE-OKO-006 EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
Frei von Laktose
Fettgehalt in der Trockenmasse 50,00%
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Pasteurisierte KUHMILCH?*, Bergblumen- Gewirzmischung*, Speisesalz, Karamellzuckersirup*, mikrobielles Lab,
MILCHSAUREKULTUREN, Rotkultur *aus kontrolliert 6kologischem Landbau
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f6313c87162906c45b7f41a036f

Inverkehrbringer

Andechser Molkerei Scheitz GmbH
BiomilchstraRe 1 82346 Andechs Deutschland
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