Entenschmalz

Das Entenschmalz von Rougié steht flir héchste Qualitat und authentischen franzésischen Genuss. Hergestellt aus
gut gefltterten Mastenten, wird dieses reichhaltige Entenfett nur mit Salz verfeinert, um seinen naturlichen
Geschmack zu bewahren. Es eignet sich ideal zum Braten, Kochen, Backen oder zur Herstellung klassischer
Delikatessen wie Rillettes: Hier wird das Entenfleisch schonend im warmen Schmalz gegart, zerkleinert und
veredelt.

Dieses aromatische Schmalz verleiht Saucen, Bratkartoffeln und Gemduse eine besondere Aromen-Tiefe und
schmeckt pur auf knusprigem Brot einfach kdstlich. Ob als raffinierte Zutat oder als Brotaufstrich - das
Entenschmalz von Rougié ist vielseitig einsetzbar und ein echtes Must-have fiir Liebhaber der franzdsischen
Kuche.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 3679 kj
Brennwert kcal 894 kcal
Fett 99 ¢g
davon 41 ¢
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 0g

davon Zucker 0g
Eiweild 0g
Salz 0g

Sonstige Angaben

Herkunft Frankreich
Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Entenschmalz, Salz

Inverkehrbringer

Euralis Gastronomie SA
Avenue du Périgord 24203 Sarlat Frankreich
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f63190473f7af363234d9192873

