Burgerbrotchen Touchdown Vollkorn tiefgekuhlt (4 Stuck)

Far einen perfekten Burger braucht man genauso perfekte Burgerbrétchen! Herkdmmliche Brotchen weichen sehr
schnell durch und zerfallen in der Hand, wenn saftig gegrilltes Rindfleisch zwischen die beiden Burgerhalften
kommt. Mit diesen Brotchen passiert Ihnen das nicht und die einzelnen Komponenten bleiben zusammen!

Die Burgerbrétchen sind aus Weizenmehl und sind mit einer Saatenmischung verfeinert. Dadurch erhalten die
Burger-Brétchen ihren kernigen Charakter.

Nehmen Sie bei Bedarf die einzelnen Burgerbrotchen aus dem Tiefklihlschrank und lassen Sie sie fur ca. 30 Min. bei
Raumtemperatur auftauen. Kurz bevor das Fleisch fertig ist kdnnen Sie die einzelnen Burgerhalften in der Pfanne
oder im Toaster noch kurz anrdsten.

Vergessen Sie nicht gleich dazu die passenden Burger-Patties und Saucen zu bestellen!

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 1082 kj
Brennwert kcal 257 kcal
Fett 45¢g
davon 05¢g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 419

davon Zucker 5.89
Eiweild 11g
Salz 13g
Allergene
Glutenhaltiges Getreide und Ja

daraus hergestellte Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus Ja
hergestellte Erzeugnisse

Sonstige Angaben
Portioniert Portioniert

Enthalt Alkohol Nein
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f635d4073908e022cbfa94c31a5

Lagertemperatur max. -18°C

Zutaten

WEIZENvollkornmehl 58%, Wasser, Saatenmischung 3,9% (ROGGENflocken, Leinsamen, SESAMsamen, HAFER
flocken, Sonnenblumenkerne), WEIZENkleber, Zuckersirup, Rapsél, Hefe, Speisesalz, WEIZENmehl, Sauerteig
(Wasser, WEIZENmehl)

Inverkehrbringer

Lantmannen Unibake Germany GmbH & Co. KG
Linzer Str. 9 28359 Bremen Deutschland
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