BIO Bulgur Weizengritze

Ist eigentlich geschroteter Weizen. Als Beilage zu Fisch- oder Fleischgerichten oder als orientalischer Salat besonders gut geeignet.
Da Boulgour vorgekocht ist, muss er nur in der gleichen Menge Wasser quellen. Der unter dem Namen Bulgur bekannte
Weizenschrot ist besonders im orientalischen Raum sehr beliebt, aber auch bei uns werden Gerichte mit Bulgur immer bekannter.
Bulgur eignet sich besonders fiir die Zubereitung von Salaten, wie beispielsweise Tabouleh. Zu Lamm bietet sich Bulgur mit feinen
Krautern und Gewiirzen als schmackhafte Beilage an.

Bio Nr.: DE-OKO0-039 EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Zum Produkt
Nahrwerte

Allergene

Glutenhaltiges Getreide und daraus Ja
hergestellte Erzeugnisse

Kann Spuren von Senf enthalten Ja
Kann Spuren von Sojabohnen und Ja
daraus hergestellte Erzeugnisse

enthalten

Kann Spuren von Sesamsamen und Ja
daraus hergestellte Erzeugnisse

enthalten

Kann Spuren von Schalenfriichte und Ja
daraus hergestellte Erzeugnisse

enthalten

Kann Spuren von Sellerie und daraus Ja

hergestellte Erzeugnisse enthalten

Kann Spuren von Sulfiten enthalten Ja

Kann Spuren von Milch enthalten Ja

Kann Spuren von Erdniisse und daraus Ja
hergestellte Erzeugnisse enthalten

Kann Spuren von Weichtieren Ja
enthalten
kann Spuren von Lupinen enthalten Ja

Sonstige Angaben

Zertifizierung BIO, Frischeparadies
BIO Kontrollstellennummer DE-OKO-006
Herkunft Turkei

Inverkehrbringer

Dipak Sapré
Siemens Stral3e 1 91362 Pretzfeld Deutschland
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f6474df73cabab9122c3f95b722

