Raucherlachsrickenfilet mit Zitronenpfeffer

Der norwegische Lachs mit Zitronenpfeffer ist mild gerduchert und ein Hochgenuss zu einem feinen Blattsalat.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 892 kj
Brennwert kcal 214 kcal
Fett 14 g

davon gesattigte 18¢g

Fettsauren
Kohlenhydrate 19
davon Zucker 1g
Eiweil3 21g
Salz 29
Allergene
Fische und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse

Senf und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse

Sonstige Angaben
Produktionsmethode In Aquakultur gewonnen
Fanggebiet / Ursprungsgewasser / Norwegen
Land
Lagertemperatur 0-2°C
Zutaten

LACHS, Salz, Zucker, 1% Zitronenpfeffer (Pfeffer schwarz, Salz, Maisgries, Dextrose, Pfeffer gruin, Zitronenschalengranulat,
Saurungsmittel:Zitronenséure, Orangenschalengranulat, Gewdirze, Zitronendl, Zitronensaftpulver), Rauch

Inverkehrbringer

Hans Fiedler Sbhne GmbH
Am Lunedeich 149 27572 Bremerhavent Deutschland
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f648ebd73189cea39623d6c19a1

