Bottarga Meeraschenrogen

Bottarga ist eine Spezialitat, die aus dem Rogen der Meerasche hergestellt wird. Der Rogen wird gesalzen und
getrocknet und ist somit wesentlich langer haltbar als frischer Rogen. Traditionell reibt man Bottarga Uber Pasta, fur
ein leicht rauchigen, wirzigen Touch. Man kann Bottarga auch als Vorspeise zu Tomaten und mit ein wenig Olivendl
servieren.

Nach dem Offnen innerhalb von 30 Tagen verbrauchen

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 1523 kj
Brennwert kcal 363 kcal
Fett 16 9
davon 354¢g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 249

davon Zucker 249
Eiweild 53¢
Salz 23¢9
Allergene
Fische und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Herkunft Italien
Produktionsmethode In Aquakultur gewonnen
Lagertemperatur 0-2°C

Zutaten

MEERASCHENROGEN, Salz

Inverkehrbringer
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