Bergkas Tegernsee mittelalt

Eine leichte Brise, sanfte Wellen, Kuhglockengelaut, in der Ferne die imposanten Alpen - am Tegernsee ist die Welt
noch in Ordnung. Ein Stuck Idylle auf den heimischen Tisch bringt der mittelalte Bergkas vom Tegernsee. Der
Hartkase aus Heumilch ist mindestens sechs Monate im Keller gereift, sein mild-wirziger Geschmack und zarter
Schmelz machen den Bergkas zum Star jeder Kaseplatte.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 1789 kj
Brennwert kcal 427 kcal
Fett 369
davon 24 g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 0g

davon Zucker 0g
Eiweils 2749
Salz lg
Allergene
Milch und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse (einschliel8lich
Laktose)

Sonstige Angaben

Herkunft Deutschland
Eigenschaft pasteurisiert
Fettgehalt in der Trockenmasse 45,00%

Tier Kuh

Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f667f0d7347bfb0b3833b5607f6

Zutaten
HEUMILCH, tierisches Lab, Kulturen, Salz

Inverkehrbringer

Naturkaserei TegernseerLand eG
ReiBenbichlweg 1 83708 Kreuth
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