Marillenstrudel

Der Marillenstrudel von Eiko schmeckt késtlich fruchtig und ist zu jedem Anlass ein voller Erfolg! Die Basis schafft
ein dinn, gezogener Strudelteig, welcher geflllt ist mit cremigem Quark und fruchtigen Aprikosenstlcken.

Zur Zubereitung den Strudel einfach im Backofen fur 35 Minuten backen.

Tipp fur GenieBer: Bestreichen sie den Marillenstrudel nach dem Backen mit Butter! Dies sorgt fur einen noch
besseren Geschmack und die richtige Farbe. GenieRen Sie den Strudel pur mit Puderzucker oder beispielsweise mit
Schokosauce und Eis.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 746 kj
Brennwert kcal 178 kcal
Fett 5.06 g
davon 2.03 g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 28.5¢g

davon Zucker 9.65¢g

Eiweild 3.25¢
Salz 0.35¢g
Allergene
Glutenhaltiges Getreide und Ja

daraus hergestellte Erzeugnisse

Eier und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse

Milch und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse (einschliefSlich

Laktose)

Sellerie und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse

Schalenfrichte und daraus Ja
hergestellte Erzeugnisse

Sonstige Angaben
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f67298d72bdb974c330e721c60d

Enthalt Alkohol Nein

Lagertemperatur max. -18°C

Inverkehrbringer

Eiko GmbH
Gewerbepark 4 84439 Steinkirchen Deutschland
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