Kuverture Drops Ivoire - 35% Kakao | Valrhona

Valrhona Kuvertire Drops Ivoire 35% sind eine wahre Delikatesse flr Liebhaber weiRer Schokolade. Mit ihrer
cremigen Konsistenz und dem feinen Vanillearoma bieten diese Drops ein auergewohnliches Geschmackserlebnis.
Ideal zum Schmelzen, Backen und Verfeinern - bringen Sie lhre kulinarischen Kreationen auf ein neues Level.

Warum Valrhona lvoire Kuvertiire Drops?
e Erstklassige Zutaten: Hergestellt aus hochwertigen Kakaobutter und sorgfaltig ausgewahlten Zutaten,
garantieren die lvoire 35% Kuvertlire Drops hdochste Qualitat.
¢ Feines Aroma: Die zarte Vanillenote und die cremige Textur machen diese Schokolade zu einem

unvergleichlichen Genuss.
» Vielseitige Verwendung: Perfekt zum Schmelzen, fur Glasuren, Mousse, Cremes und zum Backen.

Entdecken Sie die Raffinesse der Ivoire Kuvertiire Drops

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 2456 kj
Brennwert kcal 590 kcal
Fett 40 g
Kohlenhydrate 53¢
davon Zucker 47 g
Eiweils 529
Salz 0.2g
Allergene
Kann Spuren von Schalenfriichten Ja
enthalten
Glutenhaltiges Getreide und Ja

daraus hergestellte Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Enthalt Alkohol Nein

Zutaten
Zucker, Kakaobutter, VOLLMILCHPULVER, Emulgator: SOJALECITHIN, Naturvanilleextrakt

Inverkehrbringer
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f67907673ac928ec3d58768726d

Chocolaterie Valrhona SA
Zone Artisanale B.P.40 26600 Tain I Hermitage Frankreich
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