Ganseleberscheiben tiefgekuhlt

Exquisite Ganseleberscheiben - tiefgekiihlt fiir Frische und hochsten Genuss

Die zarten Scheiben Uberzeugen mit ihrer cremigen Konsistenz und charakterstarken Aromen, die Uberall als
Highlight der Feinkostklche geschatzt werden. Als Vorspeise, als edle Beilage oder leicht angebraten auf
gerOstetem Baguette - diese Spezialitat bringt jeden Anlass auf ein neues kulinarisches Niveau.

Einfach und schnell zuzubereiten, sind die tiefgeklhlten Ganseleberscheiben ein Must-have fur festliche Menus,
feierliche Anlasse oder die gehobene Alltagsklche. Verwdhnen Sie sich und lhre Gaste mit franzésischer Gourmet-

Tradition!

Hinweis: Um ein sicheres Lebensmittel zu erhalten, Gefligelfleisch vor dem Verzehr immer gut durchgaren.

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj
Brennwert kcal
Fett

davon
gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweild

Salz

Allergene

Keine

549 Kj

131 kcal

4.28 g

1.35¢g

59

09

18 g

0.18 g

Ja

Sonstige Angaben

Herkunft

Knochen

Eigenschaft

Portioniert

Example Company

Frankreich

ohne Knochen

nicht mariniert

Portioniert
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f68e7d07036be2a652a0dba94ee

Tier Gans

Lagertemperatur max. -18°C

Zutaten

Inverkehrbringer

Feyel Artzner SA
Rue Jean Pierre Clause 67012 Strasbourg Frankreich
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