Blutwurst mit Apfel

Blutwurst kann mehr sein als nur eine rustikale Wurst nach hausmacher Art. Diese franzgsische Blutwurst ist mit Apfeln verfeinert,
was sie noch aromatischer macht und ihr eine fruchtige Note gibt. Die Blutwurst mit Apfeln schmeckt auf Brot, ist aber auch ideale
Basis fir einen raffinierten Blutwurststrudel oder fur den Klassiker Himmel & Erde mit Kartoffelpliree und noch mehr Apfel.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert Kj 938 Kj
Brennwert kcal 226 kcal
Fett 199

davon gesattigte 79

Fettsauren

Kohlenhydrate 39
davon Zucker 39
Eiweil 109
Salz 19

Sonstige Angaben

Herkunft Européaische Union
Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Schweineblut, Zwiebeln, Schweinefett, Apfelplree 116%, Schwarte, Zucker, Salz, Gewiirze und Aromapflanzen, natirlicher
Schweinedarm.

Inverkehrbringer

Société Des Rillettes Bahier
Route de Paris 72160 Sceaux sur Huisine Frankreich

Example Company
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f697dc9738590330914b0b3e94e

