Westfalisches Vollkornbrot

Das Westfalische Vollkornbrot weckt Erinnerungen an Brotgenuss, wie er vor Jahrhunderten war und wie es ihn
heute nur noch selten gibt: Kerniges, echtes Brot aus 100 Prozent Vollkorn, schonend gebacken nach alter Tradition
seit 1871. Westfalisches Vollkornbrot schmeckt mit Butter und Salz ebenso gut wie mit Hausmacher Wurst und Senf
oder Raucherfisch - zu jeder Tageszeit ein Genuss.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 759 kj
Brennwert kcal 180 kcal
Fett lg
davon 0g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 32 ¢

davon Zucker 349
Eiweild 59
Salz lg
Allergene
Glutenhaltiges Getreide und Ja

daraus hergestellte Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus Ja
hergestellte Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus Ja
hergestellte Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Herkunft Deutschland
Enthalt Alkohol Nein
Zutaten

ROGGENVOLLKORNSCHROT, Wasser, Salz, Hefe.
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/018b3f6aa19172f688c201fd82bcb3b6

Inverkehrbringer

Mestemacher GmbH
Am Anger 16 33332 Gutersloh Deutschland

Example Company

Seite 2



