Entenrillettes Terrine

Feinste franzdsische Genusskultur in ihrer authentischsten Form: Die Entenrillettes von Rougié stehen fiir traditionelle
Handwerkskunst und sorgféltige Auswahl der Zutaten. Zart gegartes Entenfleisch wird schonend im eigenen Fett confiert, locker
zerpflickt und dezent gewiirzt — ohne Zusatze, aber mit viel Sorgfalt. Das Ergebnis ist eine streichzarte Terrine mit rustikalem
Charakter und feinwiirzigem Geschmack — puristisch, ehrlich und unverwechselbar franzdsisch.

Ideal als Auftakt zu einem Meni, zum Apéritif oder als feiner Brotaufstrich mit handwerklichem Charme.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 2009 Kj
Brennwert kcal 487 kcal
Fett 499

davon gesattigte 16 g

Fettsauren

Kohlenhydrate 19
davon Zucker 0g
Eiweil3 8¢
Salz 1g

Sonstige Angaben

Herkunft Frankreich

Tier Ente

Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Entenfleisch, Entenfett, Wasser, vorfritierte Zwiebeln in Scheiben (Zwiebeln, Sonnenblumendl), Salz, Knoblauchpiilpe (Knoblauch,
Salz, E330 Sauerungsmittel: Zitronensaure), Gewirze und Kiichenkrauter

Inverkehrbringer

Euralis Gastronomie SA
Avenue du Périgord 24203 Sarlat Frankreich
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