Géansekeule Sous Vide | Kochwerk

Die Sous-vide gegarte Gansekeule von Frischeparadies Kochwerk bringt traditionellen Festtagsgenuss direkt auf lhren Teller —
ohne zeitaufwendiges Braten. Durch das schonende Sous-vide-Garverfahren bleibt das Fleisch auRergewdéhnlich zart und saftig,
wahrend die natlrlichen Aromen voll zur Entfaltung kommen. Mit einer fein abgestimmten Gewlirzmischung bereits perfekt
vorbereitet, miissen Sie die Keule nur noch kurz im Ofen erhitzen, um eine knusprig goldbraune Haut entstehen zu lassen.

Diese Premium-Gansekeule eignet sich ideal fur festliche Menus, besondere Anlasse oder einen exzellenten Genussmoment — und
das ganz unkompliziert und stressfrei in lhrer Kiiche.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert Kj 830 Kj
Brennwert kcal 200 kcal
Fett 169

davon gesattigte 0.1g

Fettsauren

Kohlenhydrate 09g
davon Zucker 059
Eiweil3 12 g
Salz 0.57¢g

Sonstige Angaben

Zertifizierung Frischeparadies

Tier Gans

Lagertemperatur max. -18°C
Zutaten

98% Gansekeule, Wasser, Salz, Gewlirze
Inverkehrbringer

East Manufactory GmbH
Lagerstral3e 11 20357 Hamburg

Example Company

Seite 1


https://frischeparadies-shop.de/frischeparadies-kochwerk?_gl=1*1skt46i*_gcl_au*MTMwMDQ0ODYxOC4xNzU1MTYxODAw*_ga*MTE2MDYyNDE3My4xNzU1MTYxODAw*_ga_SGXPY8KJ7N*czE3NTU3NzczNjYkbzMwJGcxJHQxNzU1Nzc3MzY5JGo1NyRsMCRoMA..
https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/0192e2927e2670b7be37f1899c280747

