Cassis Portwein Olive by Sascha Stemberg

Die ,Cassis Portwein Olive“ von Sascha Stemberg kombiniert fruchtige Schwarze Johannisbeeren mit aromatischen Zwiebeln,
wirzigem Ingwer und edlem Cassislikor. Diese aulRergewdhnliche Kombination eignet sich hervorragend zu kraftigem Kase, feinen
Fleischgerichten oder als besondere Erganzung zu Gourmetplatten.

Nach dem Offnen gekiihlt bei +3°C bis +7°C lagern und innerhalb von 4 Tagen verbrauchen.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 626.76 kj
Brennwert kcal 149.54 kcal
Fett 0.11¢9
davon gesattigte 0.1g
Fettséuren
Kohlenhydrate 32.26 ¢
davon Zucker 31.24¢9
Eiweil3 0.69¢g
Salz 0.47¢g
Allergene
Kann Spuren von Sesamsamen und Ja
daraus hergestellte Erzeugnisse
enthalten
Kann Spuren von Schalenfriichte und Ja
daraus hergestellte Erzeugnisse
enthalten

Kann Spuren von Erdniisse und daraus Ja
hergestellte Erzeugnisse enthalten

Sonstige Angaben

Enthalt Alkohol Ja

Zutaten

30% Pflaumen, Rohrohrzucker, 16% Kalamata Oliven, RotWEIN (enthalt SULFITE), Apfelessig, Zwiebeln, dunkler Balsamessig,
Steinsalz, Vadouvan (Zwiebeln, Knoblauch, SENF, Urid Linsen, Bockshornklee, Kreuzkiimmel, Fenchel, Kurkuma, Curryblatter,
SESAMOI, Kokosnussol.

Inverkehrbringer

The Golden Circle GmbH
Rotenberger Steige 13 70327 Stuttgart Deutschland
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