Sugo all Bolognese

Durch das Vereinen von naturlichen sowie aufeinander abgestimmten Zutaten, entstehen groRartige Saucen.
Die verschiedensten Saucen werden mit Liebe in der Manufaktur Rustichella d'Abruzzo hergestellt. Die italienische
Manufaktur hat seinen Sitz in den wunderschénen Abruzzen.

Die Sauce muss noch noch erwarmt und zu gekochten Nudeln hinzugegeben werden. Dann hat man ein
wunderbares, leckeres Gericht!

Im Kihlschrank aufbewahren und innerhalb von 3-4 Tagen seit der Offnung verbrauchen.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 631 kj
Brennwert kcal 150 kcal
Fett 10 g
davon 29g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 7.5¢9

davon Zucker 6.8 9
Eiweils 6.749
Salz 0.8g
Allergene
Milch und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse (einschliel8lich
Laktose)
Enthalt Sulfite Ja
Sellerie und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Enthalt Alkohol Ja

Zutaten
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/0196ce366cb27348ae892feb9289ffb7

Tomatenmark 36,5%, Schweinefleisch 20%, Rindfleisch 10%, natives Olivendl extra 8%, Bauchspeck 5%, Rotwein (
SULFITE), doppelt konzentriertes Tomatenmark 5%, Zwiebeln 4%, SELLERIE 2%, SCHAFSKASE (SCHAFSMILCH,
Salz, Zugesetzt), Karotten 1,8%, Salz, Saureverbesserer: Milchsaure

Inverkehrbringer

Rustichella d“abruzzo SpAltalien
Piazza Vestini 20 65019 Pianella (Pescara) Italien
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