Bio Kimchi Daikon

Das completeorganics Bio Kimchi Daikon bringt die traditionelle koreanische Fermentationskunst in eine moderne,
europaische Variante. Knackiger Daikon-Rettich wird mit aromatischen Gewdurzen, Chili und Ingwer verfeinert und
anschlieBend natlrlich fermentiert - ganz ohne Erhitzung oder Zusatze. So entsteht ein lebendiges, probiotisches
Lebensmittel mit fein-sauerlicher Scharfe und vollem Umami-Geschmack.

Hergestellt in handwerklicher Fermentation und aus 100 % kontrolliert biologischen Zutaten, ist dieses Kimchi ideal
als Beilage, Bowl-Topping oder Snack direkt aus dem Glas. Fir alle, die auf natirliche Weise Genuss und
Wohlbefinden verbinden mdchten.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 77 Kj
Brennwert kcal 18 kcal
Fett 0.2¢
davon 0.1g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 2349

davon Zucker 0.1g
Eiweild 1l1g
Salz 249

Sonstige Angaben

Herkunft Deutschland

Zertifizierung BIO

Enthalt Alkohol Nein

Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Rettich* (84%), Karotten*, Meersalz, Ingwer* (frisch), Paprikaflocken*, Chili*. * aus kontrolliert biologischem Anbau.

Inverkehrbringer

Heiderbeck GmbH
Rohlshover Str. 45 51105 Koéln Deutschland

Example Company
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/019a39d32c3473389cab551a7757b00a

