Spitzmorcheln unblanchiert

Die Niklas Spitzmorcheln unblanchiert, tiefgekuhlt sind eine aul3ergewdhnliche Delikatesse fur die gehobene Kiiche. Spitzmorcheln
(Morchella conica) zéhlen zu den edelsten Speisepilzen und sind bekannt fiir ihr fein-nussiges Aroma sowie ihre markante, spitz
zulaufende Form. Fur diese Niklas-Spezialitat werden die Morcheln direkt nach der Ernte schonend gereinigt und ohne Blanchieren
schockgefrostet, sodass sie ihr volles Aroma und ihre natlrliche Textur bestmdglich bewahren.

Die Spitzmorcheln sind vielseitig einsetzbar und ideal fur raffinierte Saucen, Risotto, Fleisch- und Wildgerichte oder als besondere
Zutat in der vegetarischen und veganen Kiiche geeignet. Dank der TK-Form sind sie das ganze Jahr tUber verfugbar und nach
Bedarf individuell portionierbar.

Genusstipp: Perfekt fur cremige Pilzsaucen, edle Risotti, zu Fleisch- und Wildgerichten, oder auch als Gourmet-Zutat zu Gemuse
und Pasta.

Holen Sie sich den unvergleichlichen Geschmack wilder Spitzmorcheln von Niklas direkt in lhre Kiiche — Genuss auf hdchstem
Niveau, einfach und das ganze Jahr verfligbar!

Zubereitungshinweis: TK-Spitzmorcheln vor der Verwendung griindlich waschen und auf evtl. Verschmutzungen tberpriufen. Da
rohe Morcheln ungeniel3bar sind, miissen sie immer gut durchgegart werden. Sie kdnnen die Morcheln gefroren direkt in die Pfanne
geben oder nach kurzem Antauen flr die Weiterverarbeitung nutzen.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 127 kj
Brennwert kcal 30 kcal
Fett 0.31¢g

davon gesattigte 0.03 ¢

Fettsauren
Kohlenhydrate 0.69 g
davon Zucker 0.38¢g
Eiweil3 5.04 g
Salz 0.02 g
Allergene
Keine Ja

Sonstige Angaben

Lagertemperatur max. -18°C

Zutaten

100% Spitzmorcheln (Morchella Conica)
Inverkehrbringer

Bayer. Pilze & Waldfriichte Uwe Niklas GmbH
Einsiedlerweg 60 93426 Roding / Neubau Deutschland
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https://www.frischeparadies-dev.noneddon.de/detail/019bbba3fed370beb9da269805b40e24

